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Editorial

Sainte-Foy-lés-Lyon et La Mulatiére formaient jadis une seule commune essentiellement rurale
ou la culture de la vigne était dominante. Le vignoble s’étendait sur le plateau et ses pentes bien
exposées qui descendaient se baigner dans les brotteaux ou saulaies marécageuses des bords du
Rhone. On y envoyait paitre chevaux et mulets nécessaires aux travaux viticoles. L’entente était bonne
entre les habitants en dépit de quelques plaintes des Mulatins qui se trouvaient isolés dans leur
« hameau », loin du centre religieux et administratif du vieux bourg de Ste Foy. L.’amélioration des
communications avec Lyon apres les travaux de Perrache et la construction de son nouveau pont et
surtout 1’avénement du chemin de fer, dés 1832, entrainerent le développement industriel de La
Mulatiére. La population plus ouvriére s’accrut et dépassa en nombre celle du bourg de Ste Foy restée
rurale et résidentielle. Il en résulta une tension qui atteignit son paroxysme apres les élections de 1878,
lorsque la mairie quitta la Grande Rue de Ste Foy pour s’installer au 1 Grande Rue a La Mulati¢re. Le
conflit s’intensifia et ne fut résolu que lorsque Sainte-Foy-lés-Lyon et La Mulati¢re furent
promulguées communes indépendantes le 26 juin 1885.Ce bulletin présente cette séparation a travers
ses facteurs géographiques, sociologiques et politiques, en situant les événements dans leur contexte et
en faisant un état des lieux des deux communes au XIXéme siecle.

Un excellent mémoire de Maitrise d’Histoire, réalisé en 1998-99 par Nicolas Girbes nous a
servi de base.

Nos remerciements vont aussi aux membres de « La Fontaniére » qui ont participé a ce travail.

Jean-Jacques Moréteau

Maurice de la Salle
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1) DEUX TERRITOIRES AUX DESTINS DIFFERENTS

A)LA VIGNE ET LE VIN A SAINTE-FOY

Dés le Moyen age Ia vigne devient culture dominante sur le territoire de Sainte-Foy-lés-Lyon (qui comprend La
Mulatiére). Aprés avoir connu des heures de gloire au début du XIXeme siécle, elle disparait progressivement aprés
I"épidémie de phylioxéra en 1873. Les quelques pieds de vignes qui subsistent aprés la deuxiéme guerre mondiale sont
actuellement tous arraches.
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Le vignoble lyonnais au XVéme si¢cle. Carte extraite du
livce de M.T. LORCIN et J.P. HOUSSEL ‘‘le plateau
lyonnais’ avec I’aimable autorisation des auteurs.

A la suite de essor commercial lyonnais de la fin du XVeéme siécle, les marchands et riches lyonnais investissent
dans le foncier et font une main mise sur le vignoble. Apparaissent ainsi de grandes propriétés comme celle de
Clément Mulat, homme de loi, a la Mulatiére.

Aux XVIIéme et XVIIIéme siécles le vignoble est étendu sur le plateau lyonnais jusqu’a Vaugneray et Mornant.
Les élites cherchent 2 valoriser leur vin jusqu’alors réparti entre ““le bon vin> et “‘le vin médiocre de couvent”. C’est
ainsi que Frangois Brac de la Perriére (1725-1800) suggere plus de méthode et précaution dans I’exploitation de la
recolte qui ne doit pas &tre abandonnée au caprice de chaque propriétaire.
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Plusieurs cépages sont présents sur le terroir lyonnais, sans préférence particuliére sauf a partir du XVIlléme
siecle ou le Gamay devient cépage majoritaire dans les vignobles de renom dont Sainte-Foy.

Avant la Révolution Francaise le domaine viticole de Sainte-Foy est réparti entre :

e la propriéte des riches lyonnais qui possédent 60% des terres avec 3 domaines de plus de 27 hectares et
plusieurs domaines de 1 & 8 hectares.

e Des domaines religieux qui ne représentent que 5% de la superficie dont 60% (de ces 5%) pour les
Jésuites de La Mulatiére sur ’ancien domaine de Bernard Bastéro, aujourd’hui ¢“la Chénaie”’

e 10% des terres sont aux propriétaires viticulteurs habitant Sainte-Foy et détenant chacun de 1 a 4
hectares toujours disposés en plusieurs parcelles.

e Le reste est réparti entre les habitants du bourg, exergant tous les métiers et possédant de petits lopins de
terre. Certains sont grangers ou domestiques dans les propriétés bourgeoises.

Le transfert du confluent, d’Ainay a La Mulatiére ot Michel Perrache a construit son premier pont entraine un
développement de I’habitat dans la partie basse du ‘‘Hameau de La Mulatiére’’, le long de la grande rue tracée au
milieu des vignes.

Le vin destiné a la consommation parisienne transite par Sainte-Foy. Il arrive du midi par la voie fluviale. Les
futailles sont débarquées a Pierre Bénite, mises sur des chars qui passent par le chemin de Fontaniéres avant de
rejoindre Tassin, puis Tarare, Roanne ou elles sont embarquées sur la Loire. Ce passage par Fontaniéres, tant &
’aller qu’au retour pour les futs vides, n’est pas sans poser des problémes d’entretien de la voirie, mal ou non
pavée, souvent étroite et avec des orniéres.
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2) la Révolution Francaise

En 1791 les domaines viticoles religieux et 9 domaines appartenant a des nobles ou bourgeois
anoblis sont confisqués et vendus ““au profit de la Nation’. De riches bourgeois les rachétent souvent
comme « bien nationaux ». C’est le cas :

e Du domaine du trésorier de I’église de Lyon, 89 rue G. Clémenceau

e Du domaine de 4 hectares des Peres Minimes, 72 chemin de Fontaniéres acheté par A.
Saget.

e Des batiments résidentiels des Seigneurs de Sainte-Foy chemin de la Fournache, devenus
plus tard maison Cornet puis ““ Résidence du Chéateau’’.

¢ Du domaine des Jésuites a la Mulatiere.
Des vignes appartenant a [’Hotel Dieu.

3) le XTXéme siécle :

1820 a 1840 sont des années de gloire de la vigne de Sainte-Foy. Se situe ici, Antoine Philippe
Rey-Monléan, un précurseur de I’cenologie, propriétaire d’un grand domaine viticole sur le coteau des
Baroles a Saint Genis Laval, devenu Maire de Sainte-Foy-Lés-Lyon de 1823 a 1830. Il y était
propriétaire du 4 chemin de la Fournache, la future maison Cabaud. 1l a prodigué d’excellents conseils
cenologiques et fait des expériences pour obtenir des ‘‘vins secondaires’” ou ‘‘piquettes’” d’une qualité
satisfaisante pour un usage commun.

Le cépage Gamay noir a jus blanc est alors généralisé sur I’ensemble du vignoble. Il couvre 320
hectares produisant 25 hectolitres a I’hectare, soit autour de 800 hectolitres par an.

Les témoignages de I’époque sont unanimes pour considérer le vin de Sainte-Foy comme 1’un des
meilleurs. Nous citerons deux de ces témoignages :
Le premier date de 1804, il est d’Alphonse de Chateaubriand qui rend visite a Joseph Antoine
Saget, Maire de Sainte-Foy. Il écrit dans les ““Mémoires d’outre tombe’” :
*“ ce Monsieur Saget demeurait sur le coteau de Sainte-Foy dans la région du bon
vin...de jolies paysannes servaient a table, elles versaient un excellent vin renfermé dans des dames-
Jjeannes de la grandeur de 3 bouteilles™’ .

5

E




Le second date de 1821, il est de M.F.M.Fortis qui dans son ‘“Voyage pittoresque et historique & Lyon et aux
environs’’ écrit :

** le coteau de Sainte-Foy posséde un des plus beaux et des plus riches vignobles de France. Son vin
est des plus spirituewx du département du Rhone. On peut le conserver quinze 4 vingt ans et méme plus
longtemps...ce vin porte avec lui un bouguet qui le distingue. Il est recherché pour sa qualité spiritueuse et son goit
moellewx qui lui assigne un rang entre le Céte Rotie et le Bordeaux, sa limpidité approche celle du Bourgogne...”’.

Dans le classement des vins de Sainte-Foy, Fortis estime que *‘les meilleurs sont ceux du territoire des Balmes,
de Chassaignes (Chassagnes), de Muray (Montray) ou des vignes entre le levant et le midi dont la position
“‘pentive’’ favorise la maturité du raisin.

~ Plus prés de nous rappelons qu’autour de 1900, Antonin Guinand, propriétaire du chiteau de Bramafan
fournissait le célébre restaurant ‘‘la Mére Guy’’ a La Mulaticre.

Les vendanges sont le grand événement de I’année. Sous ’ancien régime leur début ou “‘ban des vendanges’’ est
fixé par le représentant du Seigneur. Par la suite elles se déroulent du 12 au 30 septembre avec le droit de
““grapillage’”10 jours apres la date du ban.

On doit renforcer la main d’ceuvre locale par une aide recrutée dans les monts du lyonnais, dont les habitants sont
plus travailleurs et plus sobres que les ouvriers des villes et surtout “‘moins grossiers et moins débauchés’’ selon
Rey- Monléan. ;

Des animaux de trait (chevaux, anes, mulets) sont nécessaires pour le travail de la vigne. Le *‘berger communal™
recruté par la municipalité doit conduire les chevaux au péturage, au lieu-dit ““Brotteaux ou Saulaie’” d’Oullins
indivis avec Sainte-Foy. Aprés étre passé dans les rues, tot le matin, en appelant avec une corne de beeuf, il réunit les
bétes au lieu-dit ¢ Grand Four **situé au bas de la grande rue entre les actuels numéros 49 et 51.

4) les fléaux du XIXéme siécle :

Tout au long du XIXéme siécle les vignobles et celui de Sainte-Foy en particulier, sont soumis a une série de
fléaux.

C’est d’abord la pyrale en 1823, puis I’oidium en 1841, le cochylis en 1846, le mildiou en 1880. Il ne faut pas
oublier la gréle, terreur des vignerons, et les vols d’étourneaux.

Le pire des fléaux est le “‘phylloxéra vastatrix’* apparu des 1873 contre lequel de nombreux traitements sont
inefficaces jusqu’a ce que I’on remplace les plants malades par des plants américains résistants mais donnant un vin
médiocre, amer, sentant la punaise ou le ““pissat de renard”’ selon Gnafron. Le greffage des plants américains avec
des cépages frangais, dont le Gamay noir, donne un meilleur vin mais de plus faible rentabilité. Des écoles de
greffage sont créées, dont une 4 Sainte-Foy dirigée par Claude Jussaud, horticulteur- pépiniériste rue du Neyrard.

Seuls subsistent 165 hectares de vignes contre les 320 du début du siécle ne produisant que 4000 hectolitres par
an, contre les 8000 d’avant.

Petit & petit les vignobles fidésiens sont abandonnés, remplacés par des cultures maraichéres, fruitiéres,
arboricoles puis horticoles dont les roses.

Les terrains sont accessibles & des prix avantageux permettant I’installation d’établissements religieux et de
propriétés bourgeoises avec chiteaux et parcs.

On peut citer :
e En 1880 la maison Ricard, rue Gensoul
e En 1882 le chateau Blancard, actuelle Mairie
e FEn 1882 le chateau Plasson, Montriant
e En 1894 ’Hopital-Hospice qui garde une vigne




On ne peut clore ce survol viticole sans parler des activités corollaires a la vigne.

L’alambic est destiné & distiller le marc, résidu sec apres le pressage du raisin dans les cuves. Cet appareil
volumineux et complexe était hébergé chez Louis Veyret, tonnelier habitant une maison aujourd’hui démolie,

située place des quatre Vierges, a I’angle des rues Joseph Ricard et du Vingtain. Il installait son alambic place des
quatre Vierges, chaque année, aprés les vendanges et le faisait fonctionner avec I’aide du pére Guillaume.

Les cabarets lieux de rencontre et convivialité ont tenu une place importante dans la vie communale. En 1880 il
y en avait 64 pour 5700 habitants.

La ““vogue du vin nouveau’’ cloture les vendanges. Elle est une féte ‘“baladoire’® ou I’on danse. Elle a lieu le

premier dimanche d’octobre, suivie d’un “‘retour de vogue™ le dimanche suivant. Cafés et restaurants installent
tables et bancs autour de la grande place (Xavier Ricard actuelle). On y boit le vin de Ste Foy, on y goiite le vin
nouveau et I’on mange le ‘‘paté de vogue’’.

La petite vogue contemporaine n’en est qu’un bien pale vestige.
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L’alambic, place des quatre vierges a Sainte Foy au début du XXeéme



