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EDITORIAL

Le territoire de Sainte FOY couvert de vignes depuis « la Petite Champagne » jusqu’aux
nives de la Sadne? Des caves voiitées sous quasiment toutes les anciennes maisons? Qui se doute |
aujourd’hui que le vignoble représentait autrefois Pactivité essentielle de la population de notre|
coteau? Les anciens le savent, qui détienment encore des pressoirs, de la futaille, des sulfateuses,
ainsi que des diplomes, des actes de propriété ou des photos de leurs ancétres vignerons. |

Pour les nouveaux habitants, nous pensons avoir fait csuvre utile en ressuscitant le passé. w
Pour cela, il nous a fallu consulter un grand nombre de documents. d’archives. Nous avons aussi
profité du travail de ceux qui, avant nous, avaient entrepris des recherches sur le passé viticole de |
la région. ‘

Nous avons le devoir de citer notammment: Gilbert Garrier, Georges Durand, Marie Thérése
Lorcin ainsi que d’autres auteurs figurant dans notre bibliographie.

Notre étude est volontairement limitée a Ste FOY qui, rappelons le, comportait La Mula-
tiere avant la séparation de 1885. ‘

Nous remercions Roland Burlet qui, une nouvelle fois,, a accepté d’agrémenter ce bulletin
par quelques dessins pertinents pour ne pas dire impertinents. :

Nous espérons qu’anciens et nouveaux, fidésiens et mulatins, trouveront de 'intérét a la
lecture de ce modeste cuvrage.

Jean Juillard
Pierre Morel
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LA VIGNE ROMAINE |

C’est aux Romains de Jules César
qu’il faut attribuer la diffusion du vi-
gnoble a travers la Gaule (58 a 49
av. J.C.). La vigne couvre rapidement
la province « Narbonnaise» et
s’étend de Narbonne au Sud jus-
qu’aux Cotes Roties au Nord.

bourgeois g’intéressent particuliére-
ment a la wviticulture lorsqu’ils
s’apercoivent qu’on peut en tirer un
grand profit. :

Au dela de sa consommation per--

sonnelle le propriétaire de vignes est
autorisé a vendre au détail 3 son do-
micile. Ce genre de vente est bientdt
msuffisant et des marchands ouvrent
leurs caves pour en faire des taver-
nes. ‘

Les taverniers vendent «3 pot» 3
consommer debout ou a emporter,
mis en bouteilles ou en pichets rem-
plis a partir de la futaille au vu du
chient.

En effet le Consulat (assemblée des
échevins) interdit aux tavemiers de
vendre « 2 table assise» aux gens
domiciliés 2 Lyon. La table assice des
cabaretiers est réservée aux clients
qui voyagent et se restaurent. En Iais—i
sant les consommateurs debout on
peut espérer qu’ils boiront moins et
qu’ils ne déserteront pas leur atelier 3
tout propos.

Car le vin n’est pas cher; avec un
salaire quotidien de cing sous
Pouvrier peut se payer huit litres de
vin, alors pourquoi n’en achéterait-il:

A partir du XV°sidcle LYON et ses!

Comment la création de Lugdunum
par les Romains en 43 av. J.C. et Ia
construction de 1’aqueduc du Gier
vers 120 ap. J.C. n’auraient-elles pas
entrainé la plantation de vignes sur
les coteaux ensoleillés de Ste FOY ?

pas quelques pintes ? (capacité iden-
tique a celle du pot soit 1,059 litre)
Les registres d’entrée des octrois
Iyonnais indiquent qu’en 1552-53 il'
est entré 100.000 hectolitres. Il faut y.
ajouter les quantités exemptes de
droit destinées au clergé, a I’'Hotel-
Dieu, a certains privilégiés et surtout
ce qui entre en fraude. On évalue 3
150.000 hectolitres ce qui est con-
sonuné par 75.000 habitants, c’est a
dire une consommation moyenne de

Pendant le premier millénaire de |
notre ére les évéchés et les monaste- |
res remplacent 1’administration ro- J
maine. Le vignoble gagne I’ensemble ’
de la France mais on dispose de peu
d’éléments sur son évolution.

deux hectolitres par an et par habi-

tant

Un voyageur italien dit qu’a Lyon
les habitants boivent plus de vin|
qu’on en consomme dans douze villes'
d’Italie.

La taveme et le cabaret sont surtout
fréquentés par le peuple. Au fil des
ans le confort fait son apparition et
les auberges, hotelleries et traiteurs
sont fréquentés par les classes les

plus aisées de la population

LA VIGNE, MONOCULTURE A Ste FOY AUX XIV® et XV* siécles

Cette évolution des meeurs a pour
conséquence de développer autour de
Lyon un vignoble dont la mission
prioritaire est d’approvisionner la
ville, et qui s’implante d’abord selon
un mince liseré sur les pentes bien
exposées du Lyonnais avant de cou-

vrir celles du Beaujolais. Les limites
extrémes en sont Givors au Sud,
Anse au Nord et Brignais & I’Ouest.

On sait qu’en 1563 dans le Lyon-
nais, 77 paroisses produisent du vin
contre 7 seulement dans le Beaujo-
lais.

ne ressemble en rien a la colline en-|
tirement boisée que nous connais-‘
sons aujourd’hui. Autour du bourg il
n’y a que des pentes et des terrasses
totalement couvertes de vignes, aucun |

Le paysage du coteau de Ste F OY‘

sauf  quelques  «salles

arbre



d’ombrage » a c6té des maisons de|
maitres. C’est un paysage tel que!
nous pouvons le voir maintenant sur |
les coteaux d’Ampuis ou de Con-|
drieu.

Les vignes appartiennent avant tout|
aux Lyonnais. On évalue leurs biens
a 800 hectares. Certaines paroisses
pratiquent une véritable monoculture|
de la vigne. C’est le cas de Charly, |
Grigny, Irigny, Millery, Ste FOY, St|
Genis Laval, ou les Lyonnais posse-
dent plus de la moitié des vignes. ‘

Sur les pentes des Monts d’Or la
propriété lyonnaise est moins déve-
loppée. Les petits propriétaires y
dominent, et dans les quartiers pro-
ches comme Vaise ou St Just les plus

humbles habitants de la ville peuvent

posséder un petit lopin et cultiver eux

mémes.

Quand le village a une production
plus renommée, et c’est le cas pour
Ste FOY et Millery, les parcelles plus,
grandes peuvent étre rassemblées en
une exploitation de quelques hectares
avec maison, tinailler (cuvage) et
cellier confiés a un vigneron.

La mainmise des Lyonnais aisés sur
le vignoble environnant date des an-
nées 1470-1520 et s’explique par
Pessor commercial de la ville qui a
placé les marchands au premier plan.

L’argent gagné s’investit dans la
propriété fonciére. C’est par exemple
le cas de Clément Mulat, homme de
lois, dont un document de 1493 décrit|
la propriété.

Placement et culture de la vigne
vont de pair et il est de bon ton de|
boire son vin. ,

La qualité de celui-ci est assez mal|
connue. On distingue toutefois «le
bon vin» seul admis par les Sei-
gneurs qui regoivent les redevances
en vin , et «le vin médiocre ou de
couvent » qui fournit la plus grande
partie de la consommation journaliére
des classes populaires et des monas-
téres. -

Le vin de Ste FOY bénéficie d’une
excellente réputation et I’on entend a
Lyon les crieurs de tavernes annoncer
« Céans, y a le bon vin de Ste FOY,
a plein tonneau, avec pain chaud et
hareng.... »

- Les Verziéres et Bramafamau milieu des vignes (photo Vibert).

LES PROGRES ENOLOGIQUES DU DEBUT DU XVIII.

Au cours des XVII® et XVHI® sig-
- cles le vignoble s’étend sur tout le
«plateau lyonnais » jusqu’a Vaugne- |
ray et Mormant. Les élites lyonnaises,
noblesse, chanoines des grands chapi-/
tres, bourgeois libéraux, négociants
ou marchands prennent conscience
qu’il est important de valoriser leurs
biens. '

Des travaux sur P’cenologie appa-
raissent dés 1720 et prennent méme
un caractere scientifique. On entre-
prend des observations systématiques
sur les phénoménes de la fermenta-|
tion, I’avantage du soutirage, la fu-
mure des sols, la technique de la
taille, la sélection des cépages etc.

L’échevin Frangois Brac de la Per-|

riere (1725-1800) dont la famille
s’mstallera a2 La Mulatiére en 1806 3|
I’occasion d’un mariage avec une
demoiselle Michel, écrit en 1765 que
«les vins seraient encore aisément%
perfectionnés st ’on abandonnait la
levée de la récolte au caprice et 3 la
fantaisie de chaque propriétaire, si|
Pon attendait le véritable point de




maturité, st le vin était fagonné avec
plus de soin, de méthode et de pré-
caution...... »

Brac suggere aussi d’organiser dif-
féremment le vigneronnage et le
commerce des vins.

Les vignobles lyonnais n’ont pas de
préférence pour tel ou tel cépage. Au
siecle précédent on parlait de mélange
de game (gamay), de domery ou dor-
nerin (sérine noire), de moury
(morillon ou pinot noir), de plain blan
(prin blanc ou viognier).

* On parle maintenant et on recom-

mande le pressagne ou persagne ou
persaille (la mondeuse savoyarde), le
bonne sepe, le gros plant de Coson, la
grosse Malvoisie, le gros muscat
d’abas etc.

C’est a partir du début du XVII®

iecle que disparaissent dans les baux
de ’Hotel-Dieu les mentions du type |
«bons plans, plans propres» et
Papparition du vocable « gamé noir »
est désormais systématique 3 partir
de 1725. 1

~ Si la persagne se maintient long-
temps au sud du plateau lyonnais, le |
Gamay va de plus en plus devenir le |
cépage majoritaire dans les vignobles|
de renom comme celui de Ste FOY.
Cn dit que sa présence datait déja de|
I’époque romaine lorsque I’empereur
Probus eut rétabli la liberté de plan-
tation. On le vit, dit-on, pour la pre-
miére fois dans notre région sur les
flancs ensoleillés des Monts d’Or.



LSS = ESSSS .

LE VIGNERON ET SES TRAVAUX.

La qualité de vigneron peut-étre attribuée a une gamme assez étendue d’habitants. \

It peut s’agir du journalier travaillant pour le compte de tel ou tel gros propriétaire ou commercant possédant des vi—\
gnes (le riche boucher Maugis établi a 1’angle de la Grande Place et de 1a Grande Rue en est un exemple). i

Ce modeste travailleur habite généralement une petite demeure sans jardin le longd’une des quinze impasses du village. |

Le titre de vigneron peut concerner aussi quelques dizaines de petits vignerons autonomes qui constituent le « Ste FOY |
profond » de I’époque.

Il peut s’agir enfin du « granger », véritable intendant, logeant avec sa famille dans un batiment qui lui est réservé a
c6té de la maison du maitre d’une grande propriété.

I est responsable de Pexploitation selon un bail , signé pour un an d’une St Martin d’hiver (11 Novembre) a la sui-
vante.

Selon le type de bail, fermage, métayage ou vigneronnage la récolte de vin est réservée au fermier, partagée 3 moitié
entre le maitre et le granger, ou réservée au maitre. Certaines tiches du granger s’apparentent 2 celles du domestique
dans la mesure ou il doit tenir une basse-cour, faire le cocher du propriétaire ou le jardinier, et ot son épouse est requise
pour servir a table et assurer les lessives. \

- le travail de la vigne prévoit les inévitables tiches indispensables 3 sa santé.

1) Bien faire tout, partout, au bon moment, les « fagons » requises et nécessaires.

2)  Puer (tailler) sans surcharger, en Février-Mars.

3) Essarter (briser le sol) de Mars & Mai.

4)  Désherber. La faiblesse des surfaces en prés de Ste FOY recommande de tirer partie des vignes pour en retirer
P’herbe destinée au bétail.

5)  Paisseler (planter les échalas ou « paisseaux » en Avril) et lier la vigne avec de I’osier qui pousse en bas de la
parcelle.

6) Remonter la terre.

7)  Relever la vigne en Juin

8) Biner en Juillet.

9)  Ecimer et redresser en Aott.

10) Préparer le matériel de la vendange.

11) Vendanger en Septembre. Trouiller (traiter le vin) de Septembre 3 Novembre.

12) Dépaisser en Octobre pour éviter que les paisseaux ne pourrissent en hiver dans le sol.

13) Miner de Novembre a Janvier (défoncer le sol d’une nouvelle vigne a venir).

14) Planter de Décembre a Janvier.

15) Fumer de Décembre a Mars.

16) Provigner (marcotter) en Mars.




Un contrat passé en 1679 entre le
sieur Bernardin Bastero, propriétaire,
et Francois Jarricot, vigneron de Ste
FOY, décrit ainsi les relations de
maitre a vigneron: ‘

« Fut présent Frangois Jarricot,
vigneron, demeurant a Ste FOY les
Lyon, lequel reconnait avoir fait
marché ef pris a « prix fait » de
sieur Bernardin Bastero, banquier,
bourgeois de Lyon ci présent et ac-
ceptant, a savoir de faire bien et
diiment au dire de gens a ce con-
naissant, les facons suivantes en une
vigne du sieur Bastero qu'il a ac-
quise  nouvellement du  sieur
d’Albigny, close d’haies, de la con-.
tenue de 80 hommées (3,5 hectares)
ou environ, située au dit Ste FOY,
territoire de Champfray, qui sont:

puer (tailler), pressandre (piocher)
et biner (repiocher) en temps dii et
de saison, au prix de trente cing sols
pour les trois fagons de chaque
hommée de vigne.

Laquelle vigne ledit preneur sera
fenu comme il promet, de tenir bien
close, pour raison de quoi les bois
lui seront fournis par le dit sieur
Bastero. -

Plus le dit preneur s’oblige
d’aiguiser les peysseaux (échalas),
iceux planter, les amasser et refer-
mer au lieu destiné, aussi bien que
les sarments, aprés les avoir mis en
Jfagots.

S’aydera le dit preneur a couper
tous les bois dépendant des dits
Jfonds qui lui seront ordonnés par le|
sieur Bastero, qui lui accorde encore|
frois deniers par points de prouves
et chavons ( marcotiage pour créer
de nouveaux ceps) qu’il fera.

Comme encore le sieur Bastero ac-
corde au dit preneur sa résidence
avec sa famille dans I'appartement
des valets dépendant du dit fond,
duquel ils ne pourront tous
§'absenter principalement dans le
temps de vendange, pour veiller que
rien ne soit enlevé de la dite vigne.

De plus le preneur s’aidera aux
vendanges et trouillaisons en étant
nourri par le sieur Bastero.

Ira et viendra le dit preneur et sa
Jemme en cette ville (Lyon) lorsqu’il
lui sera commandé par le sieur
Bastero ou les siens, et leur obéira
en fout ce qu’ils Iui commanderont
tant au lieu de Ste FOY qgu’en cette
ville.

Le présent marché passé pour une!
année, commengant a la fete de St|
Martin d’hiver prochain et a pareil
Jour finissant, le montant duquel & la!
susdite raison sera payé par le sieur|
Bastero, comme il promet au dit|
preneur a mesure de travail : fin
d’icelui, fin de paiement, préalable-|
ment reconnu par expert comme dit
est.

S’oblige encore le dit preneur de
§'aider a amasser les fruits qui se
recueilleront aux dits fonds et
d entretenir le jardin d’herbes pota-
geres. Accorde encore le sieur Bas-
fero au dit preneur un cent de sar-
ments.

Ainsi sont d’accord les parties,
promettant 'observer et n’y contre-
venir, a peine de fous dépens dom-
mages et intéréts, sous les obliga-
tions soussignées et clauses requi-
ses.

Fait a Lyon, domicile du sieur
Bastero, le vingt septiéme Octobre
mille six cents septente neuf avant
midi, présent sieur Claude Parie
bourgeois de Lyon, sieur Pierre
Voulon aussi bourgeois de Lyon, te-
moins signés a la cédule avec le
sieur Bastero, et non le preneur pour
ne savoir comme il a dit de ce en-
quis. Acte scellé dans trente jours a
peine de nullité.

Signé Penet.

Le sieur Bernardin Bastero était un
banquier d’origine italienne, natif de
Turin, au pays de Piedmont. Enrichi
par le négoce a Lyon, il obtint par la
grace de Louis XIV ses lettres de
naturalisation en 1657. Il avait acquis
a La Mulatiére un grand domaine
planté de vignes, situé au territoire de
Champfray. Son fils Jean Mathieu
Bastero fut échevin de Lyon en 1698-
1699. ,

Le domaine était devenu en 1680
propriété des Jésuites du Petit Col-'
lege. De nos jours le clos Bastero si-
tué au coeur de La Mulatiére est de-
venu la résidence de la Chénaie.
Pourquoi le nom de « Bastero » est-il
utilisé au fminin? Probablement par
raccourcissement de « la propriété de
Bastero », comme « La Mulatiére »
sa voisine, ou peut-étre de « la mon-
tée Bastero ».



